" RESTAURANT

31.12.2022
ab 19:00 Uhr | dalle ore 19

6 Gang-Menu, Nach-Mitternachtssnack
Musik & Tanz nach dem Galament

Menu a 6 portate, spuntino dopo mezzanotte
musica & ballo dopo il cenone

118 éuro
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SILVESTERMENU

bt Carpaccm Von der Wintermelone
mit roten Osmose-Zwiebeln

I

Okiopus u;ﬂd Garnelen mit Chips von der
Vloletten Kartoffel, Piiree aus zerdriickten
Essig-Kartoffeln und Petersﬂle mit Mandelmayonnaise

Karotten-Ingwer Sippchen mit Kimchi-Einlage

Cremig geruhrter Parmesan-Risotto mit gerosteten
Haselntissen, Ragout vom Dry Aged Beef
und schwarzem, gepufftem Reis

Yuzu und Sake Sorbet

Rindsfilet vom Grill mit Portweinsauce,
Zitronen-Fenchel und Rolenta—Sticks

Caprese Torte mit Zartbitterschokolade
und Mandeln mit Fior-di-latte-Eis »

AFTER MIDNIGHT SNACK: 38
Macheroncini all’ amatr1c1ana Sl £
Cotechino und Linsen | Panettgﬂé*- S w. ;t‘gg'f
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“CENONE DI CAPODANNO

. Carpaccio dirmelone invernale
con cipelle rosse in osmosi

L

i i -'POlpo e gambéri tostati con chips di patate viola,
purea al prezzemolo e patata schiacciata all’aceto
e maionese alle mandorle

Crema di carote e zenzero con kimchi coreano

Risotto alla parmigiana con nocciole tostate,
ragu di manzo dry aged e riso nero soffiato

Sorbetto allo yuzu e sake

Filetto di manzo alla griglia con salsa al vino Porto,
finocchio al limone e polenta croccante
Torta caprese con fondente al cioccolato
e mandorle con gelato al f10r d1 latte
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